
Projeto Expográfico:

COMPOSIÇÃO E CONSERVAÇÃO DE ALIMENTOS
MUSEU CATAVENTO e TETRAPAK



B É um conhecimento milenar, como por 

exemplo a feitura do pão

PLANTA E NARRATIVA GERAL

MÓDULO - 1
COMPOSIÇÃO DOS ALIMENTOS

SALA MULTIUSO 

NANO TECNOLOGIA

MÓDULO - 2
CONSERVAÇÃO DOS ALIMENTOS

A - Os alimentos naturalmente são 

compostos químicos orgânicos

B Manipulamos esses compostos, 

(cortando, aquecendo, esfriando, 
misturando...etc) para compor nossa 
alimentação. 

C - A matéria orgânica que compõe os 

alimentos se transforma com o tempo, 
mudando suas características químicas e 
tornando os alimentos impróprios para o 
consumo
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C
– Métodos de conservação dos 
alimentos

– Um exemplo: Veja como a laranja vai 
parar na caixinha na forma de suco

– O que mais pode ser conservado na 
embalagem?
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LOCAL: CORREDOR DA MATÉRIA
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MÓDULO - 1
COMPOSIÇÃO DOS ALIMENTOS

Painel

Mensagem geral: “Os alimentos naturalmente são compostos 
químicos orgânicos”

Interatividade: Um painel backlight vai mostrar alguns alimentos 
em natura e seus principais compostos químicos. 

A



Mensagem geral: Manipulamos esses compostos, 
(cortando, aquecendo, esfriando, misturando...etc) 
para compor nossa alimentação 

Interatividade: No painel será  aplicado um recorte 
da silhueta  de uma cozinha, sendo que haverá telas 
embutidas em alguns itens domésticos para 
demonstrar os fenômenos físico-químicos que 
ocorrem quando cozinhamos. Na panela de pressão 
será demonstrado o efeito da pressão quando 
cozinhamos feijão, No forno serão demonstradas as 
transformações da matéria que ocorrem quando 
aquecemos um frango. O visitante poderá abrir a 
porta de um forno para ver a química da feitura do 
pão e a porta da geladeira, onde através de uma 
tela de TV será demonstrado porque o resfriamento 
conserva melhor os alimentos. 

MÓDULO - 1
COMPOSIÇÃO DOS ALIMENTOS

Painel B



Mensagem geral: Para compor os alimentos que 
consumimos misturamos e manipulamos de diversas 
formas , com diferentes aparatos de cozinha, diversos 
ingredientes e no fundo são compostos químicos. 

Interatividade: haverá uma bancada na forma de uma 
mesa com uma tela de TV embutida como se fosse o 
tampo da mesa, onde haverá um vídeo demonstrando 
as transformações químicas que ocorrem e os 
elementos que se agregam na de uma vitamina. 

MÓDULO - 1
COMPOSIÇÃO DOS ALIMENTOS

Painel C



Mensagem geral: A matéria orgânica que compõe os 
alimentos se transforma com o tempo, mudando suas 
características químicas e tornando os alimentos 
impróprios para o consumo

Interatividade: No painel haverá uma tela de TV com um 
vídeo em tempo acelerado demonstrando as 
transformações químicas que ocorrem no suco de 
laranja quando deixado num copo em temperatura 
ambiente por vários dias. 

MÓDULO - 1
COMPOSIÇÃO DOS ALIMENTOS

Painel D



MÓDULO - 2
CONSERVAÇÃO DOS ALIMENTOS

Painel E

Mensagem geral: Demonstrar os diferentes métodos de conservação 
de alimentos

Interatividade: Este painel será composto de uma bancada mais 
baixa, onde haverá imagens de cada método de conservação.  No 
verso das imagens haverá a explicação científica sobre a eficácia de 
cada método, sendo que esta explicação poderá ser acionada pelo 
visitante através de um mecanismo tipo “persiana”. 



MÓDULO - 2
CONSERVAÇÃO DOS ALIMENTOS

Painel F

Mensagem geral: Demonstrar quais os processos industriais, desde a 
colheita da laranja, passando pelos processos de pasteurização, até o 
envase na caixinha na forma de suco.

Interatividade: Será confeccionada uma maquete física com a 
sequência dos principais processos industriais pelos quais passa a 
laranja até que o suco seja envasado na caixinha. Haverá uma 
projeção mapeada sobre a maquete para aplicar informações e 
animações em toda a sequência. 



MÓDULO - 2
CONSERVAÇÃO DOS ALIMENTOS

Painel G

Mensagem geral: mostrar outros alimentos que podem ser 
conservados em embalagens e demonstrar o isolamento 
feito pelas camadas da caixa.

Interatividade: Haverá mockups de embalagens com 
aberturas mostrando os alimentos em seu interior, bem 
como as camadas da caixa que protegem os alimentos. No 
fundo do painel haverá um backlight com uma arte gráfica 
mostrando as intempéries externas que degradam os 
alimentos para reforçar a ideia de isolamento da caixa. 


