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PLANTA E NARRATIVA GERAL

SALA MULTIUSO

F——a
MODULO - 1 = ——nl |~ MODULO - 2
COMPOSICAO DOS ALIMENTOS | ~H{. B D CONSERVACAO DOS ALIMENTOS

A | - Os alimentos naturalmente sdo A oz 4 — Métodos de conservagdo dos

alimentos

compostos quimicos organicos C

B | Manipulamos esses compostos, LOCAL: CORREDOR DA MATERIA — Um exemplo: Veja como a laranja vai

(cortando, aquecendo, esfriando,
misturando...etc) para compor nossa

parar na caixinha na forma de suco

— __'h"

alimentacao. N
— G |- 0 que mais pode ser conservado na
C | E um conhecimento milenar, como por embalagem?
exemplo a feitura do pao | E GlH
ol
"
D | - A matéria organica que compde os F —
alimentos se transforma com o tempo, ™ /'f -H T

mudando suas caracteristicas quimicas e W
tornando os alimentos improprios para o j m

v

consumo NANO TECNOLOGIA
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COMPOSICAO DOS ALIMENTOS

Painel

Mensagem geral: “Os alimentos naturalmente sdo compostos
guimicos organicos”

Interatividade: Um painel backlight vai mostrar alguns alimentos
em natura e seus principais compostos quimicos.

COMPOSICAO

DOS ALIMENTOS

A laranja é uma fruta rica em acido ascorbico, que
= conhecemos como Vitamina C. Na sua composicao
of também estao presentes elementos quimicos como

Potéssio, Calcio e Fosforo. fosforo e célcio.

0 espinafre & uma verdura com alto teor de ™~
tocoferol, que conhecemos como Vitamina E. Na sua M
composicao também estao presentes elementos -

quimicos como Fésforo, Potassio e Ferro.

A cenoura é um legume rico em retinol, que
conhecemos como Vitamina A. Na sua composicao
também estéo presentes elementos quimicos como
Sadio, Fosforo e Calcio.

0 Feijdo é rico em niacina que conhecemos
como Vitamina B3. Na sua composicao
também estao presentes elementos quimicos
como Ferro, Zinco, Molibdénio e Potassio.
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Painel | B | =% \D

Mensagem geral: Manipulamos esses compostos,
(cortando, aquecendo, esfriando, misturando...etc)
para compor nossa alimentacao

Interatividade: No painel sera aplicado um recorte
da silhueta de uma cozinha, sendo que havera telas
embutidas em alguns itens domésticos para
demonstrar os fendmenos fisico-quimicos que
ocorrem quando cozinhamos. Na panela de pressao
sera demonstrado o efeito da pressao quando
cozinhamos feijao, No forno serao demonstradas as
transformacgdes da matéria que ocorrem quando
aquecemos um frango. O visitante podera abrir a
porta de um forno para ver a quimica da feitura do
pao e a porta da geladeira, onde através de um
painel backlight sera demonstrado porque o
resfriamento conserva melhor os alimentos.

Forno com video

Neste forno o visitante ira aprender
sobre os processos quimicos do pao

0 Principio da Conservacao
pelo Frio

Porta de refrigerador cenografico

interativo, onde ao abrir obtém-se
informacdes sobre a refrigeracdo e
o congelamento dos alimentos

Panela de Feijao

Com um monitor montado por tras da cenografia,
0 visitante podera entender os processos quimicos
e fisicos dentro da panela durante o cozimento do feijao

Assando um frango Mesa central

Com um video fazendo uma vitamina
sdo explicados sobre como conseguimos
0S minerais essenciais para o0 nosso organismo

Cenografia interativa, ao abrir a porta do forno
uma luz acende um painel revelando o processo de assar
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COMPOSICAO DOS ALIMENTOS

Painel C 7

Mensagem geral: Para compor os alimentos que
consumimos misturamos e manipulamos de diversas
formas , com diferentes aparatos de cozinha, diversos
ingredientes e no fundo sao compostos quimicos.

Interatividade: havera uma bancada na forma de uma
mesa com uma tela de TV embutida como se fosse o
tampo da mesa, onde havera um video demonstrando
as transformacgdes quimicas que ocorrem e os
elementos que se agregam na de uma vitamina.
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Painel D

ENTENDA O PORQUE
0S ALIMENTOS ESTRAGAM

Video demonstrando como os alimentos
estragam com o tempo quando estdo em
contato com o ar, utilizando como exemplo,

Mensagem geral: A matéria organica que compde 0s 0 suco da laranja.

alimentos se transforma com o tempo, mudando suas
caracteristicas quimicas e tornando os alimentos
impréprios para o consumo

Interatividade: No painel havera uma tela de TV com um
video em tempo acelerado demonstrando as
transformacgdes quimicas que ocorrem no suco de
laranja quando deixado num copo em temperatura
ambiente por varios dias.
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Mensagem geral: Demonstrar os diferentes métodos de conservacao
de alimentos

Interatividade: Este painel serda composto de uma bancada mais
baixa, onde havera imagens de cada método de conservacdao. No
verso das imagens havera a explicacao cientifica sobre a eficacia de
cada método, sendo que esta explicacao podera ser acionada pelo
visitante através de um mecanismo tipo “persiana”.
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MODULO 02

Painel F By |

COMO 0 PRODUTO CHEg nA'E,ﬁ.E&"fA

VA CASA

Mensagem geral: Demonstrar quais os processos industriais, desde a
colheita da laranja, passando pelos processos de pasteurizacao, até o
envase na caixinha na forma de suco.

Interatividade: Sera confeccionada uma maquete fisica com a
sequéncia dos principais processos industriais pelos quais passa a
laranja até que o suco seja envasado na caixinha. Havera uma
projecao mapeada sobre a maquete para aplicar informacdes e
animac¢oes em toda a sequéncia.
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Painel G

0 QUE MAIS CABE
NAS EMBALAGENS

Mensagem geral: mostrar outros alimentos que podem ser
conservados em embalagens e demonstrar o isolamento
feito pelas camadas da caixa.

Box vitrines, com réplicas fiéis
dos alimentos e suas respectivas
embalagens, com explicacdes

ao fundo.

Interatividade: Haverd mockups de embalagens com AdA o ,
aberturas mostrando os alimentos em seu interior, bem S e R e rviens
como as camadas da caixa que protegem os alimentos. No p | ; luz e ar, principai fatores que
fundo do painel havera um backlight com uma arte grafica ¥ 4 Essa camada mantém o aroma
mostrando as intempéries externas que degradam os

alimentos para reforcar a ideia de isolamento da caixa.

- Papel-cartio
D resisténcia e estabilidade
a embalagem e estampa as
informagdes do produto.

| Polietileno
Camada interna que ajuda na
unido de todas as camadas.
Também evita a entrada de ar e
umidade, protegendo também
a camada de papel em que sdo
impressas as informagdes sobre

| © produto.
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